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Chef de Cuisine SBoris (Rommel empfichlt
Ghefs Meni

@(@ﬂyfkfdbﬁﬁ ASBECVYIEFILNO
Soghurt, Srbse und CMango
3% 00 Euro

* %%

CGehratene ~Gianselebor =< ="°
SSastlikum und Oduifkartoffel
36,00 Euro

@ﬁdﬁﬁﬂ/ﬂ[gg/ AVEFIRNO
griine ‘Comte, Antischocke und Odalzzitrone
3200 Euro

ChMiusdorfer Landgockel ™= <=7
Ruitte, bteimpilze und Rastinake
$%00 Euro

* % ok

A/)ﬂ}%ﬁfﬁ‘ﬂ@@dﬁ%@
Champagner und NVarbene
27 00 Euro

Chenii 164 00 Euro
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K ohlrabi ACE SIS MKNO
QOchafskise und Gushewkerne
5200 Guro

* % ot

CE Y IELMNG

. .
CAlinestrone

CSarganclli und Rermesan
2200 Euro

%% %

s Beste
vom FCokkdids Kihis =« w5000
Kyfir und eirischem &/
3800 Euro

* K *

aotische ~sfrichie ™~ =~
Qbesam und Agave
2400 Euro

CMeni 108,00 Guro



Sesserts

ACEYNO

Aprikase
G hampagner und Nerbene
27,00 Euro

* %%

aotische ~sfrichie™ "= =<
Qesam und Agare
2400 Euro

* %%

(Rohmilchkise vom ChMeitre O alimann™ << 7
auf unserem Kdseweagen presentiort
mit Ghutney und ~Sfriichichrot
27 00 Euro



Allergeninformation
AGlutenhaltiges Getreide / SS-Krebstiere/
&> ier/ D sfisch/ E-Lrdnuss/ 5 Qbajia/
CG-ChMileh/ E Qbchatenfriichte) L-Qbelerie/ I Qbenf)
N-Qbesam /@ Qdulfite/ R-Lupinen/ R-C¥ wichtiore

Alle ' Rreise verstehen sich inklusive der geselalichen CAehrwerisicucr



